
年 4 月 1 日 気温 20 度 湿度 50 ％

① 20 ｋｇ 始めに7種類を７メッシュの手篩を通し投入する。

最後にアオサをそのまま投入する

各調味料にはダマが有る

【運転条件　15ｒｐｍ　20s　交互回転　　30Hz揺動　　30度～　-30度】

奥）カットパドルｘ２　手前）平羽根ｘ２　取付

砂糖の周りに他の調味料が付着しダマになっている

ゆるめ　すり切り

1回目 129 ｇ ｼｭｰﾄ口を使って排出

2回目 131 ｇ

3回目 130 ｇ

平均 130 ｇ 調味料の投入方法などを工夫し、ダマが発生しずらい状況に改善する必要があると思います。

かさ比重　0.36　Kg/L

カップ　2合、360ｇ

20.00 ｋｇ 55 リットル 0.36 54 ｋｇ 150 リットル

混合テスト

○○フーズ食品株式会社　様
2023

混合具合とダマの確認

機種 ＮＳ－Ｐ－Ｓ　　混合量　１５０Ｌ　 使用部品 カットパドル標準ｘ２　手前混合平羽根ｘ2枚　ｼｭｰﾄ口　手篩（7メッシュ）

商品名 のり塩味 目的・方法

原　料 工　程 条件　・　所見　・　備考

８種類
投　入

混合　２分

状態確認

排　出

原料投入量 かさ比重　約 　Ｓドラム換算
最大量については
検証が必要です。


